
Herzlich willkommen!



Warum Brimi? 

Von unseren Konsumenten

bestätigt

Geschmack und Qualität unserer Produkte 

sind so einzigartig, wie unsere Milch und 

unsere Landschaft. Der Respekt vor der 

Natur ist für uns seit Jahrhunderten eine 

Selbstverständlichkeit und die Grundlage 

für hochwertige Rohstoffe. 



Südtirol

Die Höfe unserer Mitglieder

Hier scheint die Zeit stehen geblieben: 

Unsere Bauern kümmern sich auf ihren 

Höfen liebevoll und mit großem Einsatz um 

ihre Tiere, die unter natürlichen 

Bedingungen gehalten werden. Unsere 

Mitglieder führen Familienbetriebe mit einer 

kleinen Anzahl von Milchkühen.



Unsere Milch

Unser «weißes Gold»

Geschmack und Qualität unserer Produkte 

hängen vom Rohstoff ab, aus dem sie 

entstehen: 100% Südtiroler Milch. 

Unsere Milch ist so wertvoll und 

hochwertig, dass wir sie als „weißes Gold” 

bezeichnen. 



Unsere Milch

Täglich frisch

Täglich sammeln wir die frische Milch bei 

jedem Einzelnen unserer 1.100 Mitglieder 

ein. So bewahrt unser Mozzarella stets den 

Geschmack von frisch gemolkener Milch. 

Dabei werden für unsere Sammlung 

kürzeste Wege zurückgelegt. 



Gentechnikfrei

Weil Spitzenqualität für uns 

selbstverständlich ist

Unser Anspruch für höchste Qualität hat 

uns dazu veranlasst, die gesamte 

Produktion ausschließlich gentechnikfrei zu 

gestalten. Das Qualitätssiegel SÜDTIROL 

zertifiziert dies und auch die Herkunft der 

Milch bzw. die Produktion, welche nur in 

Südtirol stattfinden darf. 



Vom Bauern zum

Konsumenten

Unsere Produktionskette

Vom Futter bis zum Wohlergehen unserer 

Tiere, vom Einsammeln der Milch bei 

unseren Bauern bis zur Verarbeitung: Wir 

kennen und kontrollieren jedes einzelne 

Element der Produktionskette.



Unsere Geschichte

Eine Intuition

• 1927 Gründung der Sennerei Schabs

• 1929 Gründung der Sennerei Brixen

• 1969 entsteht Brimi aus dem 

Zusammenschluss der Sennereien von 

Brixen und Schabs

• 1978 Beginn der Mozzarella-Produktion 

• 2009 Eröffnung der neuen 

Produktionsstätte in Vahrn



1.100 Südtiroler Bauern mit durchschnittlich 15 

Kühen/StallMitglieder:

Milchanlieferung:
Jährlich ca. 105 Mio. kg Südtiroler Milch, davon 4 

Mio. kg Biomilch und 7 Mio. kg Heumilch 

Mitarbeiter: Ca. 200

Umsatz: 2021: > 100 Mio. €

Sortiment:
Mozzarella, Ricotta, Mascarpone, 

Butter, Frischmilch, Frischsahne

Exportländer: In ca. 40 Länder

Daten & Fakten:



Brixen

Milch aus nächster Nähe



Unsere Export Länder



Wir suchen stets das 

Beste 

Unsere hauseigenen Labore

• Über 75.000 mikrobiologische Analysen

• Über 260.000 chemische Analysen

• Über 19.500 Verkostungen



Wir produzieren

Spitzenqualität

Renommierteste nationale und 

internationale Zertifizierungsstellen 

überprüfen und bestätigen die hohe 

Qualität unserer Prozesse und Verfahren.

ISO 14001 ISO 9001 OHSAS 18001 KOSHER HALAL BRC

IFS



Unsere Anlagen

High Tech im Dienste der Umwelt

Dank ständiger Investitionen zählt unser 

Werk zu den modernsten seiner Art.

Die konsequente Senkung der CO2-

Emissionen durch unsere 

Photovoltaikanlage und unsem BHKW, 

ermöglichen es uns ca. 60% unseres 

Energiebedarfes zu decken. Der Rest wird 

aus zertifizierter Südtiroler Wasserkraft 

bezogen. 



Unsere Produkte



Brimi Classic 

Aus reinster Südtiroler Bergbauern-Milch  

• Brimi Mozzarella Kugel

− 100 g, 125 g, 2x100 g, 3x100 g, 3x125 g

• Brimi Mozzarelline

− 125 g Schale

• Brimi Bocconcini

− 200 g Schale

• Brimi Mozzarella Stange

− 250 g, 400 g

• Brimi Mozzarella a Cubetti

− 150 g

• Brimi Ricotta

− 100 g, 250 g

• Brimi Mascarpone 

− 250 g, 500 g



Brimi Mozzarella  

Aus reinster Südtiroler Bergbauern-Milch  

• Brimi Mozzarella Kugel

− 100 g Kugel 

− 125 g Kugel

− 2x100 g Kugel

− 3x100 g Kugel

− 3x125 g Kugel

− 25 x 100 g Kugel - 2500 g (Eimer)

− 24 x 125 g Kugel - 3000 g (Eimer)



Brimi Mozzarelline und Bocconcini  

Aus reinster Südtiroler Bergbauern-Milch  

• Brimi Mozzarelline (7,5 g)

− 125 g Schale

− 1000 g Schale

− 3000 g Eimer

• Brimi Bocconcini (25 g)

− 200 g Schale



Brimi Stangen und Cubetti  

Aus reinster Südtiroler Bergbauern-Milch  

• Brimi Mozzarella Stange

− 250 g Stange

− 400 g Stange

• Brimi Mozzarella a Cubetti (gewürfelt)

− 150 g Beutel



• Brimi Mozzarella Salat Stange

− 1000 g Stange

• Brimi Mozzarella Pizza Stange

− 1000 g Stange

• Brimi Mozzarella Fior di Latte Pizza Stange

− 1000 g Stange

Brimi Food Service

Stangen



Mozzarella

Brimi Food Service

Gewürfelt und Gestiftelt

• Brimi Mozzarella Fior di Latte julienne

− 2500 g Beutel

• Brimi Mozzarella Fior di Latte gewürfelt

− 2500 g Beutel

• Brimi Mozzarella Fior di Latte taglio largo

− 2500 g Beutel



Mozzarella

Brimi Food Service

Laktosefrei

• Brimi Mozzarella Fior di Latte julienne Laktosefrei

− 1000 g Beutel



Brimi Fior di Latte 

Aus reinster Südtiroler Bergbauern-Milch 

• Brimi Mozzarella Fior di Latte Kugel

− 200 g ciuffo

− 4x200 g Schale



Brimi Heumilch

Aus reinster gentechikfreier Südtiroler Heumilch g.t.S

• Brimi Mozzarella Heumilch Kugel

− 100 g Kugel

− 3x100 g Kugel

• Brimi Mozzarelline Heumilch

− 135 g Doypack



Brimi Bio

Aus reinster Südtiroler Bergbauern Bio-Heumilch g.t.S

• Brimi Mozzarella Bio-Heumilch Kugel

− 100 g 

• Brimi Mozzarelline Bio-Heumilch

− 120 g

• Brimi Ricotta Bio-Heumilch

− 200 g



Brimi Laktosefrei

Aus reinster Südtiroler laktosefrier Bergbauern-Milch

• Brimi Mozzarella Laktosefrei Kugel

− 125 g Kugel

• Brimi Mozzarella Laktosefrei Stange

− 250 g Stange

• Brimi Mozzarella Laktosefrei Julienne

− 150 g Beutel

• Brimi Ricotta Laktosefrei 

− 200 g Becher



Mozzarella

Brimi Armonia

Aus reinster Südtiroler Bergbauern-Milch mit 40% weniger Fett und Salz.

• Brimi Mozzarella Armonia Kugel

− 100 g Kugel 

− 3x100 g Kugel



Brimi Ricotta

Aus reinster Südtiroler Bergbauern-Milch  

• Brimi Ricotta

− 100 g Becher

− 250 g Becher

− 1500 g Schale



Brimi Mascarpone

Aus reinster Südtiroler Bergbauern-Milch  

• Brimi Mascarpone

− 250 g Becher

− 500 g Becher

− 2000 g Eimer



Mozzarella

Schabser Butter

Feinste Frischrahmbutter mit Tradition aus bester Südtiroler Bergbauern- Milch 

• Schabser Butter

− 250 g, 500 g, 1000 g



Wir und unsere Mitglider

bedanken uns

für Ihre Aufmerksamkeit!


